
Cocktail 
« Bon Boire » 

16€ 
 

Apéritif :  
Ti Punch, Punch ou cocktail de jus 

de fruits 
 

Une bouteille de vin pour 3 
personnes 

 
« Coup de Calcaire », 

Chardonnay, VDP de l’Aude. 
Vigne de Quarante ans d’âge, planté sur 

contreforts calcaire dans l’Aude, gras et 
fruité. 

 
« Le Galapian »,  

Vin de table des copains, élevé et mis en 
bouteille là où il fait soleil environ 300 

jours par an. 
 

 « Petit pont », 
 Vin de Pays d’Oc rosé, sec et fruité 

 
Eaux minérales. 

 
« Et bon coller, swinguer, 

serrer» 
Diners concerts tous les soirs 

 
 
 

Apéritif 
« Bon Manger » 

15€ 
 

Bouchées salées : 
 

 P’tits Pâtés salés. 
 

 Accras de morue. 
 

Mini boudin antillais. 
 

Féroce d’avocat. 
 

Tartare de lieu jaune sauce 
piquante 

 
 Huitres de l’Arguenon. 

 
Bouchées sucrées :  

 
Tartelette banane flambée au rhum. 

 
Blanc mangé coco. 

 
Baba au vieux rhum. 

 
Panacota aux fruits de la passion. 

 



Dinatoire 
« Bon Boire » 

16€ 
 

Apéritif :  
Ti Punch, Punch ou cocktail de jus 

de fruits 
 

Une bouteille de vin pour 3 
personnes 

 
« Coup de Calcaire », 

Chardonnay, VDP de l’Aude. 
Vigne de Quarante ans d’âge, planté sur 

contreforts calcaire dans l’Aude, gras et 
fruité. 

 
« Le Galapian »,  

Vin de table des copains, élevé et mis en 
bouteille là où il fait soleil environ 300 

jours par an. 
 

 « Petit pont », 
 Vin de Pays d’Oc rosé, sec et fruité 

 
Eaux minérales. 

 
« Et bon coller, swinguer, 

serrer» 
Diners concerts tous les soirs 

 
 
 

Cocktail 
 

« Bon Manger » 
25€ 

 
Bouchées salées : 

 
 P’tits Pâtés salés. 

 
 Accras de morue. 

 
Mini boudin antillais. 

 
Féroce d’avocat. 

 
Tartare de lieu jaune sauce 

piquante. 
 

 Crabe farci. 
 

Bouchées sucrées :  
 

Tartelette banane flambée au rhum. 
 

Blanc mangé coco. 
 

Baba au vieux rhum. 
 

Panacota aux fruits de la passion. 
 



32€ 
 

« Bon Boire » 
 

Une bouteille de vin pour 3 
personnes 

 
« Coup de Calcaire », 

Chardonnay, VDP de l’Aude. 
Vigne de Quarante ans d’âge, planté sur 

contreforts calcaire dans l’Aude, gras et 
fruité. 

 
« Le Galapian »,  

Vin de table des copains, élevé et mis en 
bouteille là où il fait soleil environ 300 

jours par an. 
 

 « Petit pont », 
 Vin de Pays d’Oc rosé, sec et fruité 

 
 
 
 

« Et bon coller, swinguer, 
serrer» 

 
Diners concerts tous les 

soirs 
 
 

Formule 
 

« Bon Manger » 
 

Apéro gourmand : 
P’tit Pâté salé. 
Accra de morue. 

Mini boudin antillais. 
Féroce d’avocat. 

Tartare de lieu jaune sauce 
piquante 

 
Les Plats :  
Crabe farci. 

Ou  
Poulet coco piments oiseau. 

Ou 
Colombo de porc. 

Ou 
Gratin de poissons cristophine 

Ou 
Court bouillon créole de poissons 

 
Café gourmand 

Tartelette banane flambée au rhum. 
Blanc mangé coco. 
Baba au vieux rhum. 

Panacota aux fruits de la passion 



40€ 
 

« Bon Boire » 
 
 

Apéritif :  
Ti Punch, Punch ou cocktail de jus 

de fruits 
 

Une bouteille de vin pour 3 
personnes 

 
« Coup de Calcaire », 

Chardonnay, VDP de l’Aude. 
Vigne de Quarante ans d’âge, planté sur 

contreforts calcaire dans l’Aude, gras et 
fruité. 

 
« Le Galapian »,  

Vin de table des copains, élevé et mis en 
bouteille là où il fait soleil environ 300 

jours par an. 
 

 « Petit pont », 
 Vin de Pays d’Oc rosé, sec et fruité 

 
Eaux minérales. 

 
« Et bon coller, swinguer, 

serrer» 
Diners concerts tous les soirs 

 
 

Formule 
 

« Bon Manger » 
 
 

Apéro gourmand : 
P’tit Pâté salé. 
Accra de morue. 

Mini boudin antillais. 
Féroce d’avocat. 

Tartare de lieu jaune sauce 
piquante 

 
Les Plats :  
Crabe farci. 

Ou  
Poulet coco piments oiseau. 

Ou 
Colombo de porc. 

Ou 
Gratin de poissons cristophine 

Ou 
Court bouillon créole de poissons 

 
Café, rhum arrangé gourmand : 

Tartelette banane flambée au rhum. 
Blanc mangé coco. 
Baba au vieux rhum. 

Panacota aux fruits de la passion. 
 


